
 
 
 
 
 

Soirée de Gala Au Château de Chamerolles 
 

MERCREDI 19 SEPTEMBRE 
 

Apéritif-Cocktail de Gala au Château 
 
 
 

Menu de Gala 

Brochette de St Jacques sur julienne de légumes safranés 

Suprême de pintadeau contisé au foie gras 

Flan de panais et Poêlée forestière 

Trou normand à la Poire d’Olivet 

Duo de fromages et bouquet de salade 

Poème à l’orange et croustine fine au chocolat,  

duo de crèmes anglaises 

 
 
 

Accompagnés de leurs vins 

Quincy blanc et Saumur Champigny 

 

 
 


